
1. számú melléklet 
Más hatóság vagy szerv által 2024-ben végzett ellenőrzések bemutatása 

Székhely/tele
p-hely 
megnevezése
, amelyet az 
ellenőrzés 
érintett 

(1) Az ellenőrzést 
lefolytató hatóságnak 
vagy szervnek, (2) az 
ellenőrzés tárgykörének 
és módszerének 
(személyes 
megjelenéssel vagy irat 
bekérés által történt) 
pontos megnevezése, 
(3) az ellenőrzés 
időpontja 

Az ellenőrző hatóság vagy szerv 
által tett pozitív vagy negatív 
megállapítások rövid, tételes 

felsorolása 

Az ellenőrzés során tett megállapítások 
kapcsán született-e intézkedési terv? 

Ha igen, az mikor készült el? Az 
ellenőrzés során tett megállapításokat 

követő konkrét intézkedések rövid, 
tételes felsorolása. 

Történt-e az 
ellenőrzést 
követően az 

érintett hatóságok, 
más szervek 

részéről 
utóvizsgálat? Ha 

igen, mikor, illetve 
a megállapítások 

rövid, tételes 
felsorolása 

Napsugár Integrált Szociális Intézmény Csongrád-Csanád Vármegye 
 
Napsugár 
ISZI 
CSCSVM 

Csongrád-Csanád 
Vármegyei 
Kormányhivatal 
Hatósági Főosztály 
Szociális és Gyámügyi 
Osztály – hatósági 
ellenőrzés- 
369/2013. (X.24.) 
Korm. rendelet 36.§ (1) 
rendes ellenőrzés - 
személyes megjelenés,  
2024.02. 14. 

Az ellenőrzés során hiányosságot 
nem tártak fel. 

 

Intézkedési terv készítésére nem volt 
szükség. 

Utóvizsgálat nem 
történt. 
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Napsugár 
ISZI 
CSCSVM 

Csongrád-Csanád 
Vármegyei 
Kormányhivatal 
Szegedi Járási Hivatal 
Népegészségügyi 
Osztály-ápolás 
szakmai és 
közegészségügyi 
ellenőrzés- személyes 
megjelenés 
2024.02. 15. 

Az ellenőrzés során hiányosságot 
nem tártak fel. 
 

Intézkedési terv készítésére nem volt 
szükség. 

Utóvizsgálat nem 
történt. 

 
Napsugár 
ISZI 
CSCSVM 

Csongrád-Csanád 
Vármegyei 
Kormányhivatal 
Kisteleki Járási Hivatala 
Foglalkoztatási Osztály 
„Hosszabb időtartamú 
közfoglalkoztatásának 
ellenőrzése” - 
személyes megjelenés,  
2024.03.26. 
 

Az ellenőrzés során hiányosságot 
nem tártak fel. 
 

Intézkedési terv készítésére nem volt 
szükség. 

Utóvizsgálat nem 
történt. 

Napsugár 
ISZI 
CSCSVM 

Csongrád-Csanád 
Vármegyei 
Kormányhivatal 
Kisteleki Járási Hivatala 
Élelmiszerlánc-

Az ellenőrzés során hiányosságot 
nem tártak fel. 

 

Intézkedési terv készítésére nem volt 
szükség. 

Utóvizsgálat nem 
történt. 
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biztonsági és 
Állategészségügyi 
Osztály 
 
„Kompenzációs 
élelmiszer-biztonsági 
és higiéniai ellenőrzés” 
- személyes 
megjelenés,  
2024.05.16. 
 

Napsugár 
ISZI 
CSCSVM 

Csongrád-Csanád 
Vármegyei 
Kormányhivatal 
Kisteleki Járási Hivatala 
Élelmiszerlánc-
biztonsági és 
Állategészségügyi 
Osztály- „Monitoring 
vizsgálat” - személyes 
megjelenés, 
2024.08.07. 

Az ellenőrzés során hiányosságot 
nem tártak fel. 

 

Intézkedési terv készítésére nem volt 
szükség. 

Utóvizsgálat nem 
történt. 

Napsugár 
ISZI 
CSCSVM 

Csongrád-Csanád 
Vármegyei 
Kormányhivatal 
Kisteleki Járási Hivatala 
Élelmiszerlánc-

Az ellenőrző hatóság által tett 
megállapítások: 
 

Az ellenőrzés során tett 
megállapításokra intézkedési terv 
készült 2024.11.27-én.  

A hiányosságok 
pótlása 
megtörtént, az 
utóellenőrzés a 
dokumentációk és 
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biztonsági és 
Állategészségügyi 
Osztály - „Élelmiszer 
higiéniai, élelmiszer 
biztonsági ellenőrzés” -
közérdekű bejelentés 
miatt- személyes 
megjelenés, 
2024.11.25.  
 
 

- A HACCP kézikönyv által előírt 
takarítási napló vezetése 
hiányos.  

-  
- A HACCP kézikönyv által előírt 

hűtőhőmérséklet 1 esetben 
nincs vezetve a 
húselőkészítőben. 

- Az összes mosogatóban 
szennyezett műanyag csővel 
vannak bedugva a lefolyók, 
nincsenek folyamatosan 
fertőtlenítve. 

- A konyha helyiségben hiányzik 
csempe a falról. 

- A húselőkészítő és a tejes hűtő 
részben az átadó ablakokon a 
festés sérült. 

- Az üstökben maradt ételek 
leszűréséhez szolgáló szűrő 
felülete rozsdás és lepattogzott 
a festése. 

- A fehér mosogatóban a 
pedálos szemetes törött. 

- Az üres flakonokat a konyha és 
az előkészítő helyiségekben 
tárolják. 

- A takarítási napló vezetésének 
napi ellenőrzése a mindenkori 
szakács és konyhalányt érintően. 

- A mindenkori szakács feladata 
minden reggel és munkaidő 
végeztével a hőmérséklet 
vezetése. 

- A műanyag cső lecserélése 
dugókra. A beszerzés 
megvalósulásáig a csövek 
klórtablettával történő 
fertőtlenítése kötelező. 

 
- A felvált csempék pótlása 
 
- Az átadó ablakok festése 
 
 
- Rozsdamentes szűrő beszerzése 
 
 
 
- A pedálos szemetes raktári 

készletből történő cseréje. 
- Az üres flakonok az egyéb 

göngyölegekkel egy 

az elkészült 
munkák fotóinak 
elküldésével 
valósult meg 
2024.12.11-én. A 
hatóság részéről 
további 
visszajelzés nem 
érkezett.  
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- A hűtőkben lejárt 

fogyaszthatósági idejű 
termékek voltak. 

 
 

- A főzőtérben textil 
konyharuhák voltak. 

- A felmosók és felmosó vödrök 
a húselőkészítőben a tejes hűtő 
részben is megtalálhatóak 
voltak. 

- HACCP kézikönyvben nincs 
rögzítve, hogy saját 
fagyasztásnál 3 hónap a 
minőség megőrzési idő. 

helyiségben kialakított térben 
tárolandók. 

- A fel nem használt, 
többségében kisebb 
mennyiségű áru mielőbbi 
felhasználása, elkerülve a 
hosszabb idejű tárolást. 

 
- A konyhán található textilárut el 

kell távolítani. 
- Olyan helyiség kialakítása, ahol 

egyedi jelöléssel, az 
előírásoknak megfelelően 
tárolhatóak a felmosóvödrök és 
felmosónyelek 

- A HACCP kézikönyv 
kiegészítése, jelölések pótlása. 

A hiányosságok megszüntetésre 
kerültek. 

Tóhajlat 
Otthon 
Ópusztaszer 

Csongrád-Csanád 
Vármegyei 
Kormányhivatal 
Kisteleki Járási Hivatala 
Élelmiszerlánc-
biztonsági és 
Állategészségügyi 
Osztály - Éves 

Az ellenőrzés során megállapításra 
került: 
 
 
 
1. Húselőkészítőben a pedálos 
szemetes cseréje szükséges. 

Intézkedési terv készült 2024. 06. 11.-
én. Az ellenőrzés során megállapított 
egyes hiányosságok kapcsán az alábbi 
intézkedések történtek: 
1. Húselőkészítőben új pedálos 
szemetest kell kihelyezni. 
2. Papírtörlő pótlásáról gondoskodni 
kell. 

Utóvizsgálat nem 
történt. 
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létesítmény ellenőrzési 
terv szerinti 
kompenzációs 
ellenőrzés – személyes 
megjelenés, -  
2024. 06.06. 

2. Nem minden kézmosónál volt 
kéztörlő papír a tartóba elhelyezve. 
3. Az ételszállító szekrény nem 
zárható, fennáll a szennyeződés 
veszélye. 
4. A tálalóban a szekrények 
rozsdamentesítését el kell végezni.  

 

3. Az ételszállító szekrény 
zárhatóságát biztosítani kell. Reteszt 
és cilinderes zárat kell beszerezni és 
fel kell szerelni. 
4. A tálalóban a szekrények festéséhez 
szükséges alapanyagot össze kell írni 
és a festést el kell végezni. 
A hiányosságok megszüntetésre 
kerültek. 

Homokszöm 
Idősek 

Otthona 
Mórahalom  

 

Csongrád-Csanád 
Vármegyei 
Kormányhivatal 
Szegedi Járási Hivatala 
Népegészségügyi 
Osztály – 
ápolásszakmai 
szakfelügyeleti 
ellenőrzés, személyes 
megjelenéssel, 
2024.04.22. 

 

Az ellenőrzés során hiányosságot 
nem tártak fel. 

Intézkedési terv készítésére nem volt 
szükség. 

 

 Utóvizsgálat nem 
történt. 

 
Homokszöm 

Idősek 
Otthona 

Mórahalom  
 

Csongrád-Csanád 
Vármegyei 
Kormányhivatal 
Hatósági Főosztály 
Szociális és Gyámügyi 
Osztály - 

Az ellenőrzés során hiányosságot 
nem tártak fel. 

 

Intézkedési terv készítésére nem volt 
szükség. 

Utóvizsgálat nem 
történt. 
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tárgyköre: hatósági 
ellenőrzés a 369/2013. 
(X. 24.) 
Kormányrendelet 36. § 
(1) bekezdés c) pontja 
szerinti hatósági 
ellenőrzés személyes 
megjelenés, 
2024.04.23. 

Homokszöm 
Idősek 

Otthona 
Mórahalom  

 

Nemzeti 
Élelmiszerlánc-
biztonsági Hivatal 
Élelmiszer- és 
Takarmánybiztonsági 
Igazgatóság 
ellenőrzése, személyes 
megjelenés,  
2024.07.23. 

Az ellenőrzés során 
megállapításra került: 
 
 A fertőtlenített tálcás tojást a 

földesáru raktárban tárolták, a 
csomagolásából kivéve. 

 Munkavégzés közben a 
technológiai egyirányúság nem 
valósult meg:  

  A félkész szilvás gombócot a 
húselőkészítő hűtőjében 
helyezték el. Az egyetemes 
konyhagépet a főzőtérben 
tárolták, nyers hús darálásra is 
használják, nincs leszabályozva a 
használata és a tisztítása a 
HACCP-ben. 

 Kartondobozban is bevittek 

Az ellenőrzés során tett 
megállapítások kapcsán intézkedési 
terv készült 2024.08.15-én.  
 A fertőtlenített héjú tojások tárolása 

a szárazárú raktárban történjen, 
tojásos hűtő beüzemelése. 

 A dolgozók oktatása a 
keresztszennyeződések 
elkerüléséről.  

  A félkész termékek tárolására 
beszerzésre került hűtőben történik. 

  A húselőkészítőben a nyers hús 
feldolgozására egyetemes robotgép 
beszerzése.  

HACCP élelmiszerbiztonsági 
rendszert átdolgozni. 

 A dolgozók munkavégzésének 
ellenőrzése. A gyűjtő csomagolásból 

Utóvizsgálat nem 
történt 
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  alapanyagokat a főzőtérbe. 
 
 
 
 A mosogatást végző dolgozók 
  a mosogatómedencéknél 

kihelyezett Duomax kombinált 
zsíroldó és fertőtlenítő hatású 
mosogatószerhez klórtablettát 
adagolnak. A mosogató 
medencék űrtartalmát ismerik, a 
fertőtlenítés hatékonyságát 
szerették volna növelni. 

 Az üres ételszállító badellákat a 
mosogató helyiségben 
közvetlenül a padozaton tárolták. 

 HACCP Általános és nem a 
 konyhára vonatkozó leírásokat 
 tartalmaz pl. tésztaelőkészítőben 

kell végezni a zsemlemorzsa 
készítést. Nincs tészta 
előkészítőjük. 

 Az üzemi edény mosogatóban a 
mennyezeti fénycső kiégett, a 
világítótestek a konyhán 
korszerűtlenek. 

át kell tenni belső használatú 
edényekbe, rekeszekbe a beszállított 
árut. Ehhez műanyag tároló dobozok 
beszerzése. 

 Dolgozók oktatása. Doumax 
kombinált zsíroldó és fertőtlenítő 
hatású mosogatószer használata 
klórtabletta adagolása nélkül. 

 
 
 
 
 Műanyag zárt raklapok beszerzése. 
 
 
 A főzőkonyha konkrét 

tevékenységére kell a HACCP- 
élelmiszerbiztonsági rendszert 
átdolgozni. 

 
 
 A lámpatestek takarítása és 

karbantartása.  A lámpatestek 
korszerűsítése, cseréje megtörtént.  

 
 A konyhai hulladék tárolása a konyha 

kívül történik ott helyezik el a 
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 Nincs kialakítva külön 
hulladéktároló, a konyhai 
hulladékot nagyméretű 
hulladéktárolókukákban a 
zöldségelőkészítőből nyíló 
földesáru raktárban tárolják, ahol 
a tisztítandó 

zöldségeket-gyümölcsöket és 
szemle idején a fertőtlenített 
tojást is tárolták. 
 A nyílászárók korszerűtlenek, de 

karbantartottak. A szárazáru 
raktár ajtaja közvetlenül a 
szabadba nyílt, szellőztetésre is 
használták, de nem volt rajta 
rovarháló csak szalagfüggöny. 

 A padozat és a csempe-burkolat 
régi, fugahiányos, helyenként 
töredezett, nehezen 
tisztántartható. 

 
  
- A falon kívül futó csővezetékek 

kopottak, festékhiányosak. 
 A hűtőkapacitás nem elegendő, 

az ózonkezelt tojás és a félkész 

keletkezett hulladékot a konyha 
dolgozói. 

 
 
 
 
 
 
 A nyílászárók cseréjére megtörtént a 

főzőkonyhán (3 ablak). A szárazárú 
raktár ajtajára a szúnyogháló 
beszerzése és felszerelése 
megtörtént.  

 
 
 2024. november 6- 2024. december 

10-e között a főzőkonyha 
burkolatainak (csempe, padló- és 
lábazatburkolat) és kiszolgáló 
helyiségeinek padlóburkolatcseréje 
megtörtént. 

- A falon kívül futó csővezetékek 
festése megtörtént. 

- A hűtőkapacitás bővítése céljából 2 
darab 350 l-es ipari hűtőszekrény 
már beszerzésre került. Egy az 
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és kész ételek hűtése 
megoldatlan. 

 

ózonkezelt tojás tárolására, a másik a 
félkész termékek tárolására. 

 
Homokszöm 

Idősek 
Otthona 

Mórahalom 

Csongrád-Csanád 
Vármegyei  
Rendőr-Főkapitányság 
Rendészeti 
Igazgatóság 
Igazgatásrendészeti 
Osztály – kábítószer – 
rendészeti ellenőrzés, 
személyes megjelenés  
2024.07.29. 

Az ellenőrzés során hiányosságot 
nem tártak fel. 

 

Intézkedési terv készítésére nem volt 
szükség. 

Utóvizsgálat nem 
történt. 

Fenyőerdei 
Otthon 
Ásotthalom 

Csongrád-Csanád 
Vármegyei 
Kormányhivatal 
Szegedi Járási Hivatala 
Népegészségügyi 
Osztály 
személyes megjelenés  
2024.03.13. 
 

 Az ellenőrzés során 
megállapításra került: 

„A” épület két fürdőszobájának 
felújítása szükséges mivel a 
vízszigetelés hiányossága miatt a 
határoló falak felvizesedtek, az 
ajtófélfák elkorhadtak.  

Intézkedési terv nem készült, a 
fürdőszobák felújítása rendkívüli 
eseményként lett jelentve. A SZIA 
programban rögzítésre került, 
árajánlattal. 2024-es év során az „A” 
épületben található két fürdőszoba 
felújítása megtörtént, a Fenntartó 
biztosította a fedezetet. 

Utóvizsgálat nem 
történt 
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Fenyőerdei 
Otthon 
Ásotthalom 

Csongrád-Csanád 
Vármegyei 
Kormányhivatal 
Hatósági Főosztály 
Szociális és Gyámügyi 
Osztály - 
369/2013. (X. 24.) 
Kormányrendelet 36. § 
(1) bekezdés a) pontja 
szerinti kétéves 
ellenőrzés - személyes 
megjelenés, 
2024.03.14. 

Az ellenőrzés során hiányosságot 
nem tártak fel. 

 

Intézkedési terv készítésére nem volt 
szükség. 

Utóvizsgálat nem 
történt. 

Szőke Tisza 
Otthon 
Szeged 

Alapvető Jogok Biztosa 
- Az ENSZ Emberi Jogi 
Intézménye (átfogó 
vizsgálat, hogy a 
fogyatékossággal élő 
intézményi ellátottak 
alapvető jogai a CRPD-
ben foglaltaknak 
megfelelően, 
teljeskörűen 
érvényesülnek-e) – 
személyes megjelenés 
2023.09.26. 

Az intézmény ellenőrzése alkalmával 
a vizsgálat nem tárt fel olyan 

hiányosságokat, melyekben az 
intézménynek kell intézkedéseket 

tennie. 
A vizsgálat olyan megállapításokat 

tartalmazott, melyek az SZGYF 
Csongrád-Csanád Megyei 

Kirendeltség intézkedési körébe 
tartoznak. 

 
 

Intézkedési terv készítésére nem volt 
szükség. 

Utóvizsgálat nem 
történt. 
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A vizsgálati 
jegyzőkönyv 2024. 
december hónapban 
készült el, melyet az 
intézmény 2025. 
január hónapban 
ismert meg. 

Pipacs 
Idősek 
Otthona 
Ruzsa 

 Csongrád-Csanád 
Vármegyei 
Kormányhivatal 
Szegedi Járási Hivatal 
Népegészségügyi 
Osztály -Tárgya: 
Bentlakásos Szociális 
Intézmények 
Ápolásszakmai 
Szakfelügyeleti 
Ellenőrzése, 
személyes megjelenés 
2024.06.11. 

 Az ellenőrzés során hiányosságot 
nem tártak fel. 
 

Intézkedési terv készítésére nem volt 
szükség. 

 Utóvizsgálat nem 
történt. 

Pipacs 
Idősek 
Otthona 
Ruzsa 

Csongrád- Csanád 
Megyei 
Kormányhivatal-
369/2013.(X.24.) 
Kormányrendelet 36. § 
szerinti- Hatósági 

Az ellenőrzés során hiányosságot 
nem tártak fel. 
 

Intézkedési terv készítésére nem volt 
szükség. 

Utóvizsgálat nem 
történt. 
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ellenőrzés- személyes 
megjelenés, 
2024.06.12. 

Pipacs 
Idősek 

Otthona 
Ruzsa 

Nemzeti 
Élelmiszerlánc- 
biztonsági Hivatal- 
Élelmiszer- higiéniai, 
élelmiszer biztonsági 
és élelmiszer minőségi 
minősítés, személyes 
megjelenés, 
2024.08.16. 

Az ellenőrzés során 
megállapításra került:  
- Üzemeltetéssel 
szervezéssel javítható eltérések- 
használt tisztítószer szavatossági 
ideje lejárt, felvágott nem a 
megfelelő hűtőszekrényben volt 
tárolva, pékáruból nem megfelelő 
módon tettek el ételmintát,  
- Fejlesztéssel, beruházással 
javítható eltérések- főzőtérben 
mennyezeti világítótestek 
korszerűtlenek, nem világít 
minden lámpatest, diétás 
konyhában lévő csatornaszemek 
rozsdásak 

Az ellenőrzés során tett 
megállapítások kapcsán intézkedési 
terv készült 2024.10.22. -én: 
Tisztítószerek szavatossági idejének 
ellenőrzése, felvágottak megfelelő 
hűtőszekrényben történő elhelyezése, 
munkavállalók ismételt oktatása az 
ételminta elrakás szabályairól,  
Fejlesztéssel, beruházással javítható 
eltérések- főzőtérben kiégett 
lámpatestek cseréje, diétás konyhában 
lévő csatornaszemek cseréje  
A hiányosságok megszüntetésre 
kerültek. 

Utóvizsgálat nem 
történt. 

 


